Menuplan

19.05. - 23.05.2025
KW 21

Suppe
&

Menu 1

i

plus

Beilagen
&8, P

Bischof Sproll

Bildungszentrum
Biberach

Tagessuppe (saisonbedingt)

Tagessuppe (saisonbedingt)

Tagessuppe (saisonbedingt)

Tagessuppe (saisonbedingt)

nur Hort/FNB2*

Frische fleischlose, teilweise vegetarische Gerichte, mit Waren von unserem ,,Bio-Partner-Epos'Is/

Sweet Potato Curry,
(SuRkartoffel, Kichererbsen,
Spinat)- hausgemacht (%]
Reis

Getreide-Gemusepfanne

in Currysof3e,
hausgemacht %)

Gemiuseeintopf
(Kartoffel, Gemtise)

Vollkornbrotchen

Gemiisemaultaschen
Rostzwiebel
Kartoffelsalat, hausgemacht *

Frische Fleisch-, Fisch- und SiiRgerichte mit Beilage

Seelachs ,,Knusperfilet*
im Backteig
Salzkartoffeln

Dillsol3e

Wourstgulasch in
herzhafter SoRRe
Nudeln

Linsensuppe, hausgemacht
(Wurst, Speck, Linsen, Mohren,
Kartoffeln)

Brotchen

Maultaschen gebraten
Bratensol3e
Kartoffelsalat, hausgemacht
Rostzwiebel

Kasespétzle
an TomatensofR3e

In unserer ,,Schmankerl-Theke*: Tagessuppe +

Extra Sattigungsbeilage

Extra Sattigungsbeilage

Extra Sattigungsbeilage

Extra Sattigungsbeilage

Extra Gemiise Extra Gemiise Extra Gemiise Extra Gemiise
Extra Pasta/SoRe Extra Pasta/SoRe Extra Pasta/SoRe Extra Pasta/SoRe
Eis Schokoladenpudding Pana Cotta Joghurtdessert Frisches Obst
%]
Kartoffelsalat Rohkostsalat Maissalat Ruccola, Tomate, Feta
Nudel-Gem{sesalat Cole Slaw Waurstsalat

(Salatbar laufend wechselnd!)

Rote Beetesalat

Anderungen vorbehalten!

‘g‘ Die Angebote / Komponenten mit dem DGE-Logo entsprechen den ,,DGE-Qualitatsstandards fiir die Schulverpflegung* und wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Ernahrung e.V. (DGE) als Mentilinie zertifiziert



